
 

 

Sehr geehrter Gast! 
 

 

 

 

 

Herzlich Willkommen  

in unserem Restaurant 

„Trofana Classic“ 
 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

Unser Küchenchef 

und sein Küchenteam  

kochen für Sie  

Mittags ab  11:30 Uhr  

und Abends ab 18:00 Uhr 

 

 

 
 

 
 

 

Kochen ist eine Leidenschaft, 

die eines der 

Grundbedürfnisse des 

Menschen, 

zur schönsten Sache der 

Welt werden lassen kann. 



 

Aperitif 

 
    € 

Glas Prosecco   5,00 

 
Glas Sekt 5,00 

brut oder Rosé 

 
Glas Champagner 15,00 

Laurent Perrier 

 
Martini bianco/rosso/dry   4,00 

 
Campari Orange   6,50 

 
Campari Soda   5,00 

 
Aperol Sprizz   7,00 

Prosecco, Soda und Aperol 

 
Hugo    7,00 

Prosecco, Soda, Holunder und frische Minze 

 
 

 

Überraschungsmenü 

„Trofana“ 

Classic 
 

 

Lassen Sie sich von uns verwöhnen 

und genießen Sie  

eine schmackhafte Kreation 

 
 

3 Gang 25,00 € 

4 Gang 30,00 € 

5 Gang 35,00 € 

 

Inklusive 

Gedeck und Salat vom Buffet 

 



 
 
 

 

 

 

Vorspeisen 
   

     € 

Antipastiteller    9,80 

Mediterranes Gemüse, 

 gebratene Ziegenfrischkäsebällchen,  

Grissinistangerl mit Seranoschinken,  

Salatgarnitur und Balsamicoglace 

 

Carpaccio vom Rind 10,50 

mit Vogerlsalat, Parmesan  

und Himbeeressig 

 

Herzhaftes Beef Tartare    80g 12,00 

vom Freilandrind, fein garniert  200g    21,00 

mit Toast und Butter 

 

Lauwarmes Thunfischmedaillon „Siziliana“ 10,80 

auf Safranfenchel und Bruschetta 

 

1 Stück Knoblauchbrot 2,00 

 

 

 

Suppen 
 

 

Hausgemachte Rinderkraftbrühe 4,00 

mit Frittaten  

oder 

mit Speck- und Leberknödel 4,50 

 

Paznauner Käsesuppe             5,20 

mit Limettencroutons 

 

Steinpilzcremesuppe             6,00 

mit gerösteten Schwarzbrotwürfeln 
 
 

 



 
 

 

 

 

Salate  
   

    € 

Gemischter Blattsalat     klein     4,50 

          groß     5,50 

 

Gemischter Salatteller     klein     4,50 

          groß     5,50 

 

Salat Caprese  10,00 

Tomaten und Mozzarella,  

dazu Basilikumpesto,  

Pinienkerne und Rucola 

 

Salat Trofana   10,00 

mit gegrillten Putenstreifen 

 

Gemischte Blattsalate 15,00 

mit einer Variation  

von Zander, Saibling und Forelle  

auf Kartoffelrösti und Sauerrahm-Dip 
 

 

 

 

Zwischengerichte 
 

Garnelenpfand’l       klein   13,00 

in Kräuter-Knoblauchöl, mit Zwiebeln,   groß   16,00 

Piri Piri und geröstetem Baguette 
 
 

 

Hausgemachte Taglialine  13,50 

in Trüffelrahm Sauce 

mit gebratenen Jakobsmuscheln 

 

 

 

 



 

Fischgerichte 
    

   € 

Gebratenes Zanderfilet mit Kräuterschaum 17,00 

dazu hausgemachte Bandnudeln  

und glacierte Karottenblumen 

 

Forellenfilets in Knoblauchbutter gebraten 16,50 

mit Petersilkartoffeln und Brokkoli 

 

Gebratenes Allgäuer Saiblingsfilet      17,50 

auf Blattspinat, Basmatireis und Basilikumpesto  

 

Edelfischvariation mit Rieslingschaum 17,00 

dazu gibt es Gemüse und Tagliatelle 

 

Traditionelles aus der 

österreichischen Küche  
 

 

gebackenes Wiener Schnitzel  vom Kalb 18,00 

mit Preiselbeeren  vom Schwein 14,00 

und Petersilkartoffeln 

 

Medaillons vom Frischlingsrücken 21,50 

an Vogelbeer-Schwarznußsauce 

dazu Kartoffelkroketten und Gemüsebouquet 

 

Saftiger Tiroler Rostbraten in Speck-Zwiebelsauce 19,50 

mit Röstkartoffeln und feinem Gemüse 

 

Hauptgerichte 
 

Steirisches Backhenderl im Heukorb 13,50 

serviert mit Preiselbeeren  

und Kartoffel-Vogerlsalat 

 

Rosa gebratene Barbarieentenbrust 19,50 

auf Orangen-Rosmarinjus mit Apfel-Rotkraut 

und Pommes Williams 

 

Zart rosa gebratener Weidelammrücken 25,50 

mit Natursaft’l dazu Speckkartoffeln 

und Prinzessbohnen 



 
 

 

Trofana  Klassiker 
    

   € 

Filetspitzen „Stroganoff“ à la Trofana 19,50 

mit Senfsauce, Tagliatelle und feinem Gemüse 

 

Entrecôte vom Grill (200g) mit Kräuterbutter 24,00 

Pommes frites, Speckbohnen  

und geschmorter Tomate 

 

Filetsteak vom heimischen Freilandrind (220g) 29,00 

an Pfeffersauce, dazu hausgemachtes  

Kartoffelgebäck und frisches Marktgemüse 

 

Mixed Grill von Rind, Schwein und Pute 19,50 

mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Gemüse 

 

Trofana Pfand‘l 15,50 

Schweinemedaillons in Pfeffersauce mit Spätzle 

und herzhaftem Gemüse im Pfand‘l serviert 

 

 

Trofana Klassiker ab 2 Personen  

(Preis pro Person) 

 

 

Chateaubriand 29,00 

mit Sauce Hollandaise, Pfefferrahm,  

Gemüsebouquet, Pommes frites  

und Ofenkartoffeln mit Sauerrahm 
 
 

Fondue „Chinoise“ 28,00 

Rinderfilet, Schweinefilet und Putenfilet, 

Gemüse der Saison, sechs pikante Dippsaucen, 

Ofenkartoffeln mit Sauerrahm und Pommes Frites  

 

Hausplatte ‚Trofana‘ 28,00 

das Beste vom Grill  

(Beiried, Putenfilet, Schweinefilet und Würstel)  

mit Wiener Schnitzerl, Gemüse der Saison,  

Reis, Ofenkartoffeln, Pommes frites  

und dreierlei Saucen 

 



 
 

 

 

Für unsere kleinen Gäste 
 

 

 
 

    

   

    € 

Fred Feuerstein Spaghetti mit Bolognese   6,50 

oder Spaghetti mit Tomatensauce 

 

 

 

 

 

Goofy    7,50 

Wiener Schnitzel mit Pommes frites 

 

 

 

 

 

Mickey Mouse   7,50 

Rahmschnitzel mit Reis 

 

 

 

 

 

Dino Teller   6,00 

Würstel mit Pommes 

 

 

 

                                                                                                                                

 

Gerne kochen wir alle Gerichte für Ihre Kinder auch in  

kleinen Portionen. 

 


